A Alexandre FrontAir Congress

BARCELONA #* % * %

MENU EMPRESA “A”

APERITIVOS

Focaccia de tomate con jamon ibérico
Tartaleta de mousse de parmesano
con pipas de calabaza
Triangulo de foie y membrillo
con mermelada de cebolla

ENTRANTE

(Elegir el mismo entrante para todos los comensales)

Canelon de rustido con bechamel
de su propio jugo y tierra de jamdn
0
Esparragos blancos a la brasa
con salsa holandesa y velos de jamon

PRINCIPAL
(A escoger)

Suprema de merluza
con bisque de cigalas
y base de patata confitada al romero
o)
Carrillera de cerdo a baja temperatura
con falso risotto de calabaza

POSTRE

Corona de turron
Café o infusion

BODEGA

Agua - refrescos - cerveza
Vino Blanco Lasurreal
Vino Tinto Lasurreal
Cava Roger de Flor

grupos.bcn@alexandrehotels.com
C Alberedes, 16 - 38830, Sant Boi de Llobregat, Barcelona
www.alexandrehotels.com ALEXANDRE

HOTELS




A Alexandre FrontAir Congress

BARCELONA #* % * %

MENU EMPRESA “B”

APERITIVOS A COMPARTIR EN MESA

Focaccia de tomate con jamon ibérico
Tartaleta de mousse de parmesano
con pipas de calabaza
Triangulo de foie y membrillo
con mermelada de cebolla
Macaron de Torta del Casar
Mini quiche de beicon y pifiones
Brocheta de langostino en panko
con salsa romesco
Crema de setas con castafias
y polvo de jamon
Mini de bacalao

PRINCIPAL

(A escoger)

Lomo de lubina
con base de espinacas salteadas,
suave crema de queso y almendra
0
Secreto de ibérico marinado
con puré de chirivia
y ensalada de coles

Ll

POSTRE

Lingote de cacahuete y caramelo
Café o infusion

BODEGA

Agua - refrescos - cerveza
Vino Blanco Lasurreal
Vino Tinto Lasurreal
Cava Roger de Flor

grupos.bcn@alexandrehotels.com
C Alberedes, 16 - 38830, Sant Boi de Llobregat, Barcelona
www.alexandrehotels.com ALEXANDRE

HOTELS
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