NAVIDAD 2025




Bienvenida

* Virutas de Paleta Ibérica sobre Focaccia con AOVE
* Dado de Queso Ahumado de Pastor
* Brocheta de Pulpo y Patata Enana con Emulsion de Pimentén Dulce

* Croqueta de Gambas con Virutas de Cecina

* Cava Brut
* Agua Aromatizada

* Vino Rosado




NOCHE BUENA

24 de diciembre

ENTRANTE

* Pastel de Txangurro Templado,
Lamina de Pan y Mayonesa de Siracha

PRINCIPAL
* Rape con Bisque de Cigalas y Carpaccio de Patata
o

* Secreto de Cerdo Ibérico a Baja Temperatura con Salsa de Gorgonzola
y Salteado de Col con Salsa de Ostras

POSTRE
* Torrija de la Abuela con Helado de Leche Merengada

59,00 € por persona

(IVA incluido)




NAVIDAD

25 de diciembre
ESCUDELILA CON SU CARN D’OLLA TRADICIONAL

PRINCIPAL
* Suprema de Lubina a la Bearnesa, Huevas de Mujol, Esparragos Plancha y Zanahoria Baby
o

* Solomillo de Cerdo Duroc con Salsa Café de Paris y Verduritas Asadas

POSTRE
e Ovalo de Chocolate Rocher

59,00 € por persona

(IVA incluido)




SAN ESTEBAN

26 de diciembre

ENTRANTE
* Canelon de Pularda y Trufa con Reduccion de Palo Cortado y Shitake Salteadas

PRINCIPAL
* Bacalao al Romero con Espuma de Guisantes y Cherris Confitados
o)

* Solomillo de Ternera con su Demi1 Glace y Cremoso de Boniato

POSTRE
* Delicia de Chocolate Blanco y Maracuya

59,00 € por persona

(IVA incluido)




ANO NUEVO

01 de enero 2026

ENTRANTE

* Canel6n de Pularda y Trufa con Reducciéon de Palo Cortado
y Shitake Salteadas

PRINCIPAL
* Bacalao al Romero con Espuma de Guisantes y Cherris Confitados
@)
* Solomillo de Cerdo Duroc con Salsa Café de Paris y Verduritas Asadas

POSTRE
* Torrija de la Abuela con Helado de Leche Merengada

59,00 € por persona

(IVA incluido)




REYES
06 de enero 2026
ENTRANTE

* Pastel de Txangurro Templado,
Lamina de Pan y Mayonesa de Siracha

PRINCIPAL

* LLomo de Corvina a la Brasa con Bearnesa,
Esparragos Blancos y Almendra Tostada

(0]

* Secreto de Cerdo Ibérico a Baja Temperatura
con Salsa de Gorgonzola y Setas Flambeadas

POSTRE

* Roscon de Reyes

59,00€ por persona

(IVA incluido)




MENU VEGANO Y CELIACO

ENTRANTE

e Parrillada de Verduras con Romesco

PRINCIPAL
* Lingote de Espinacas con Salsa de Setas y Chips de Vegetales

POSTRE

* Abanico de Fruta Fresca con Sorbete de Mango

59,00€ por persona

(IVA incluido)




MENU INFANTIL

APERITIVO

Jamén ibérico / Croqueta de Cocido / Tequefio de Queso

ENTRANTE

* (Canelones de Ternera con Bechamel Tradicional

PRINCIPAL

* Fingers de Pollo con Patatas Fritas

POSTRE
Duto de Helado

30,00 € por persona

(IVA incluido)
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FiraCongress

BARCELONA

- BODEGA -

Cava Brut
Agua Aromatizada
Vino Tinto Crianza Vina Pomal
Vino Blanco Anec Mut D.O. Penedes
Refrescos
Cervezas
Café




A FiraCongress

- Condiciones de Reserva -

BARCELONA

e Precios con IVA incluido.
« PARKING EXTERIOR INCLUIDO (segun disponibilidad)

« 15 dias antes del evento se deberd confirmar por escrito el nUmero total de comensales y el
menu escogido (incluyendo la eleccion del segundo plato).

« Para reservar el espacio se pedird el 50% de la proforma en el momento de la confirmacion,
y el importe restante deberd ser abonado 10 dias antes del evento

« No serdn aplicables descuentos y/o promociones de ningun fipo.

e PARA MAS INFORMACION CONTACTE CON NUESTRO DEP. COMERCIAL
o llame al nUmero de teléfono 93 267 18 00




SI TIENE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, HAGANOSLO SABER, ADAPTAREMOS EL MENU A SUS
NECESIDADES

2000000

CONTIENE CRUSTACECS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS
GLUTEN

=06

FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFREALTRAMUCES ~ MOLUSCOS
DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS

Para mds informacion y reservas, contacte con nuestro departamento de comercial
o llame a numero de teléfono 93 267 18 00

Hotel Fira Congress****
c/ José Agustin Goytisolo 9-11
08908 — Hospitalet de Llobregat
Barcelona




